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「
地
鶏
を
お
い
し
く
食
べ
て
も
ら
お
う
」を
テ
ー
マ
に
、
調

味
料
や
素
材
に
と
こ
と
ん
こ
だ
わ
っ
た
鶏
料
理
と
料
理
に
合

う
日
本
酒
が
常
時
15
種
類
以
上
楽
し
め
る
鶏
料
理
専
門
店

『
鶏
匠
』。
鶏
の
様
々
な
部
位
を
使
用
し
独
自
の
解
釈
に

よ
る
新
し
い
鶏
料
理
を
目
指
し
て
い
る
と
い
う
。

　

焼
き
鳥
に
は
甘
味
、
旨
味
、
弾
力
が
絶
妙
な
バ
ラ
ン
ス
の

地
鶏「
阿
波
尾
鶏
」を
使
用
。
炭
火
で
職
人
が一
本
一
本
丁

寧
に
焼
き
上
げ
た
焼
き
鳥
は
、ま
さ
に
絶
品
。
中
で
も
フ
ォ

ア
グ
ラ
の
よ
う
な
食
感
の「
白
レ
バ
ー
」は
、
こ
こ
で
し
か
味

わ
え
な
い
希
少
な
逸
品
だ
。「
沖
縄
海
水
塩
」「
ワ
イ
ン
が

隠
し
味
の
自
家
製
焼
き
鳥
ダ
レ
」「
カ
シ
ス
を
合
わ
せ
た
カ
シ

ス
醤
油
」「
淡
路
オ
ニ
オ
ン
ソ
ー
ス
」な
ど
味
の
バ
リ
エ
ー
シ
ョ

ン
も
バ
ラ
エ
テ
ィ
に
富
む
。

　

焼
き
鳥
や
串
焼
以
外
に
も
鶏
の
旨
み
を
閉
じ
込
め
た
鶏

ス
ー
プ
や
親
子
丼
、
ト
リ
ュフ
を
ふ
ん
だ
ん
に
使
っ
た
土
鍋

な
ど
個
性
豊
か
な
鶏
料
理
を
味
わ
え
る
の
も
鶏
料
理
専
門

店
な
ら
で
は
。
人
気
の
地
鶏
の
水
炊
き
鍋
が
味
わ
え
る『
地

鶏
水
炊
き
コ
ー
ス
』、
地
鶏
と
旬
野
菜
が
バ
ラ
ン
ス
よ
く
楽

し
め
る『
炭
火
焼
コ
ー
ス
』な
ど
コ
ー
ス
料
理
も
受
付
中
。

 

（
ラ
イ
タ
ー
／
長
谷
川
望
）

新
し
い
鶏
料
理
が
味
わ
え
る

鶏
料
理
専
門
店

こちらからも
検索できます。

地鶏「阿波尾鶏」を炭火でじっくり焼き上げる。

まるでフォアグラとグルメをうならせる一番人気の『白レバー串焼き』。
超希少でもあり、現在、予約が必須の絶品メニュー。

『地鶏水炊き
コース』（8品） 
6,050円（税込）

『炭火串焼コース』
（8品）
4,950円（税込）

天然素材にこだわって丁寧に仕込まれた
白湯スープ。

鶏料理専門店 鶏匠 自由が丘店
とりしょう
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q 
03-6459-7494　1 info@monte-foods.co.jp
東京都世田谷区奥沢５-30-7 クエッセンス自由が丘1Ｆ

https://monte-foods.co.jp/

r ランチ 11:30～14:00
　（最終13:00）
　 ディナー 18:00～23:00
　（最終20:00）

一流
シ
ェ
フ
に
よ
る

フ
レ
ン
チ
の
お
任
せ
コ
ー
ス

 

『casa Seve M
archesi T

okyo

』は
、
南
青
山
骨
董
通

り
に
佇
む
美
食
と
寛
ぎ
の
レ
ス
ト
ラ
ン
。「
ジ
ョエ
ル
・
ロ
ブ

シ
ョン
」な
ど
名
店
で
研
鑽
を
積
ん
だ
シェフ
に
よ
る
自
由
闊

達
な
料
理
と
美
酒
が
ゆ
っ
た
り
味
わ
え
る
。
高
級
感
あ
る

店
内
は
、
オ
ー
プ
ン
キ
ッ
チ
ン
仕
様
で
ラ
イ
ブ
感
が
楽
し
め
、

昼
は
陽
光
差
し
込
む
フ
ロ
ア
で
季
節
の
旬
食
材
を
ふ
ん
だ
ん

に
使
っ
た
で
き
た
て
の
パ
ス
タ
ラ
ン
チ
を
、
夜
は
モ
ダ
ン
な
空

間
で
シェフ
こ
だ
わ
り
の
お
任
せ
コ
ー
ス
を
堪
能
で
き
る
。

　

ま
た
、
コ
ー
ス
に
は
、
料
理
に
寄
り
添
っ
た
こ
だ
わ
り
の

銘
酒
を
用
意
。
ワ
イ
ン
は
も
ち
ろ
ん
、
お
酒
を
飲
ま
な
い

方
で
も
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う
様
々
な
ド
リ
ン
ク
を
用

意
し
て
い
る
。

　

お
任
せ
コ
ー
ス
の
シ
ェフ
は
、
松
石
匡
伯
さ
ん
。
幅
広
い

業
態
を
経
験
す
る
中
で
和
・
洋
・
中
他
ジ
ャ
ン
ル
や
食
材
の

組
み
合
わ
せ
に
囚
わ
れ
る
こ
と
な
く
自
身
の
料
理
を
確
立

し
、
ミ
シ
ュラ
ン
二
つ
星
シ
ェフ
監
修
の
フ
レ
ン
チ
に
て
シ
ェフ

を
務
め
る
腕
前
。
特
別
な
日
の
演
出
に
ぜ
ひ
。 

 

（
ラ
イ
タ
ー
／
奈
良
岡
志
保
）

『ディナーお任せコース』（季節によって内容がかわります）
27,500円（税込・サービス料別）

casa Seve Marchesi Tokyo
カーサ セベ マルケージ トウキョウ
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q 
03-6712-6660
東京都港区南青山６-５-39 TATRAS CONCEPT STORE 青山3F

https://casasevemarchesi.com/


